
�Ò�£stral£ ]osª 
Da Uve Զ00% Marani, nasce un innovativo prodotto. 
Dallմinfinita versatilitń, questo rifermentato in 
bottiglia oʯre un olfatto pulito e fruttato unito ad un 
palato estremamente fresco e croccante.
Il lieve deposito sul fondo, Ų da considerarsi caratteristica inprescindibile di 
questo prodotto.


ndicazione �eografica Tipica 
Reggio Emilia; Emilia Romagna
Italia
Uvaggio: 
Զ00% Lambrusco Marani

Vinificazione: 
Rifermentazione naturale in bottiglia 
 ad opera di lieviti selezionati   

Caratteristiche: 
Con un colore rosa confetto intenso , questo 
Lambrusco si diʯerenzia per la sua 
freschezza che accompagna un esplosione 
di sapiditń al palato.

Temperatura di servizio: Ի֨ࢇԽࢇ

Accostameniti & Occasioni :
Con la sua versatilitń questo prodotto puǌ 
essere abbinato a qualsiasi contesto, in 
particolare con pesci saporiti o pizza.

Prezzo: € 5,Ծ5

daniele costi


